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Bekanntes aus „Bella Italia“
Götz Alsmann & Band gastieren im Oktober in Vallendar

VALLENDAR. Götz Als-
mann & Band kommen mit
ihrem neuen Programm
„Götz Alsmann . . . in Rom“
am Freitag, 11. Oktober
(20 Uhr), in die Stadthalle
nach Vallendar.

Die Götz Alsmann Band
war in Paris, sie war am
Broadway – und jetzt? Jetzt
geht die Jazz-musikali-

sche Reise nach Italien,
in das Mutterland der Ta-
rantella, der Canzone, des
mediterranen Schlagers.
Das in der tausendjähri-
gen Stadt produzierte neue
Album „Götz
Alsmann . . . in Rom“
schließt die Reise-Trilogie
ab, die die Alsmann Band
in den letzten Jahren zu
den historischen und ent-

scheidenden Orten für die
Geschichte der Unterhal-
tungsmusik geführt hat.
Nun endlich gehen Götz
Alsmann und seine Mu-
sikerfreunde mit ihren ganz
individuellen Fassungen
unvergänglicher italieni-
scher Evergreens auf
Tournee. Der von zahllo-
sen Tonträgern und Kon-
zerten bekannte Sound der

Gruppe, angesiedelt im
Spannungsfeld zwischen
Swing, Exotica und latein-
amerikanischen Rhyth-
men, geht eine fruchtbare
Verbindung ein mit den
Canzone-Klassikern von
Fred Buscaglione bis Ad-
riano Celentano, von Re-
nato Carosone bis Marino
Marini und von Domenico
Modugno bis Umberto

Bindi. Götz Alsmanns Ar-
rangements eröffnen ei-
nen neuen Blickwinkel auf
diese herrlichen Melo-
dien. Sie zeigen, wie Jazz-
haft schon vor Jahrzehn-
ten vieles von dem war,
was wir heutzutage fast
automatisch mit dem ita-
lienischen Schlager der
50er und 60er Jahre ver-
binden.

M Karten gibt es im Vor-
verkauf ab 31,50 € inklu-
sive Gebühren in Vallen-
dar bei Schreib- und Spiel-
waren Schmidt sowie in al-
len bekannten Vorver-
kaufsstellen, unter der
Ticket-Hotline
y (0651) 97 90 770 und
in unserem Ticket-Shop
auf www.
amwochenende.de.

Die Götz Alsmann Band präsentiert ihr neues Programm in Vallendar.

Gitarrensoli wie beim Original
„One Of These Pink Floyd Tributes“ spielt in Wissen

WISSEN. Es ist ein Projekt
von Menschen, die Pink
Floyd bewundern. So be-
schreibt sich die Tribut-
band „One Of These Pink
Floyd Tributes“ selbst. Am
1. November (20 Uhr/Ein-
lass 19 Uhr), zeigt die
Gruppe, wie sehr sie ihrem
Vorbild nacheifert und
bringt mit den Hits der
Band das KulturWERK in
Wissen zum Beben.

Ihre Show begeistert nicht
nur durch die leidenschaft-
lichen Musiker, die ihren
Respekt vor einer großarti-
gen Band zum Ausdruck
bringen. Mit Songs von „Shi-
ne On You Crazy Diamond“
über „High Hopes“ bis hin
zu „Wish You Were Here“
wird die Faszination Pink
Floyds, mit Sounds nahe am
Original, zum Leben er-
weckt. Gitarrensoli und Syn-
thesizerklänge lassen mit-
unter glauben, dass David
Gilmour und Co. der Tribu-
teband einige Geheimnisse
verraten haben.
Doch die Show geht über
die Musik hinaus: Die für die
Liveauftritte typischen Back-
ings sind in sehr hoher Qua-
lität dabei, ebenso die Pro-
jektion psychedelischer Vi-
deos auf der floyd-typischen

kreisrunden Leinwand und
einer für jeden Song entwi-
ckelten Lichtshow.
Der Zuschauer begleitet die
Band auf einer kleinen Zeit-
reise mit unvergesslichen
Songs und kann das Gefühl
der Pink-Floyd-Konzerte live

erleben. „One Of These Pink
Floyd Tributes“ hat sich ein
Fan-Kreis im Düsseldorfer
und Kölner Raum erspielt
und ist auf dem besten
Weg, über diese Region hi-
naus das Publikum zu be-
geistern.

M Karten gibt es bei allen
bekannten Vorverkaufsstel-
len, bei CTS/Eventim an-
geschlossenen Vorver-
kaufsstellen unter www.
eventim.de, www.ticket-
regional.de und unter
y (02622) 94711.

Mit ihrer Lichtshow und den Projektionen kommt die Band „One Of These Pink Floyd
Tributes“ nah an die Konzerte des Originals heran. Foto: Manns

Jazzabend in Engers
Workshopteilnehmer zeigen ihr Können
ENGERS. Das Abschluss-
konzert des Workshops
„Jazz 11 – Voice & Guitar“
der Landesmusikakade-
mie findet am Montag, 23.
September (20 Uhr), in der
Schlossschenke (Alte
Schlossstraße 5) in Engers
statt.

Gitarre und Gesang – das
Duo ist zwar die kleinste
mögliche Band, bietet je-
doch im Jazz alle For-
men der Interaktion. Dies
macht diese Besetzung
sehr spannend und stellt
gleichzeitig hohe Anfor-
derungen an die Musiker.
In der Landesmusikaka-
demie treffen sich jazz-
begeisterte Sänger und Gi-

tarristen zum gemeinsa-
men Musizieren mit zwei er-
fahrenen und begeistern-
den Jazzdozenten, Eva
Mayerhofer und Christian
Eckert. Der Kurs bietet In-
put im Bereich Arrange-
ment, Sound, Voicings und
Improvisation. Es werden
Standards und Bossa No-
vas erarbeitet, die zum En-
de des Workshops bei ei-
nem Jazzabend in der
Schlossschenke dargebo-
ten werden.
Die Kursteilnehmer sind
Musiker aller Alters- und
Leistungsstufen, die sich
die Grundlagen des Jazz-
Musizierens erarbeiten oder
ihr Können vertiefen wol-
len. Der Eintritt ist frei.

Eva Mayerhofer und Christian Eckert haben den Teil-
nehmern des Workshops ihr Wissen vermittelt.
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Kein Kistenschleppen
mehr!

Nutzen Sie
unseren Lieferservice

Bestellung/Info:
in Ihrer Getränke Quelle
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Tönissteiner
Classic, Medium,
Naturell
12 x 1,0 Ltr.
+ 3.30 € Pfand
Preis/Ltr. 0.46 €

5.50
E

Für die Um
w

eltM

e H R w e g

Brohler Classic,
Medium,
Naturell
12 x 0,7/0,75 Ltr.
+ 3.30 € Pfand
Preis/Ltr. 0.48/0.44 €

4.00
E

Für die Um
w

eltM

e H R w e g

Bionade,
versch. Sorten
12 x 0,33 Ltr.
+ 2.46 € Pfand
Preis/Ltr. 2.02 €

8.00
E

Für die Um
w

eltM

e H R w e g

Bitburger
Stubbi
versch. Sorten
20 x 0,33 Ltr.
+ 3.10 € Pfand
Preis/Ltr. 1.44 €

9.50
E

Für die Um
w

eltM

e H R w e g

Paulaner
Oktoberfestbier
20 x 0,5 Ltr.
+ 3.10 € Pfand
Preis/Ltr. 1.69 €

16.90
E+

Zu jeder Kiste 1 Krug gratis
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Kandi Malz
20 x 0,5 Ltr.
+ 3.10 € Pfand
Preis/Ltr. 0.99 €

9.90
E
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Mo. 23. - 25.9.

Emmi &
Willnowski

Tour 2019

Do. 26.9.

Heinz
Gröning
Der unglaubliche
Heinz

Fr. 27.9.

Hole Full
Of Love
70s AC/DC Tribute

Sa. 28.9.

Still Collins
Best of Phil Collins
& Genesis

So. 29.9.

Alain Frei
Mach Dich Frei
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DAS ERFOLGREICHSTE BLASORCHESTER DER WELT

RANSBACH-BAUMBACH
So.,10.11.19,17.30 h Stadthalle10.11.1910.11.19
KARTEN: Stadthalle Ransbach-Baumbach 02623 / 9 88 00; Kannen-
bäcker Bücherkiste 02623 / 34 05; alle reservix-Vorverkaufsstellen;

www.kulturkreis-ransbach-baumbach.de, www.reservix.de

Ihr Fleisch ist hauchzart, die Ver-
fügbarkeit begrenzt: Das Fleisch
der Färse gilt als besonders exklusiv
und reift mindestens zwei Wochen
im Vakuum. Und nein – das ist kein
Rechtschreibfehler. Die Färse mit
„ä“ ist ein weibliches, geschlechts-
reifes Rind, das noch nicht gekalbt

hat und etwa zwei bis drei Jahre alt
ist. Aufgrund ihres jungenAlters hat
ihr Fleisch besonders feine Fasern,
die von vielen kleinen Fettäderchen
durchzogen sind. Durch diese feine
Marmorierung schmeckt das Fleisch
unverwechselbar saftig-zart und aro-
matisch. Das Filet von der Färse ge-
hört für viele zu den feinsten Rind-
fleischstücken.
Tipp: Das Rib-Eye von der Färse

scharfanbratenunddannbeiniedriger
Temperatur langsam auf eine Kern-
temperatur von 56 bis 58 Grad brin-
gen. Anschließend nur noch salzen
und pfeffern. So kommt der Eigen-
geschmack am besten zur Geltung.
Die Menge an Färsenfleisch ist

jedoch begrenzt. Exklusiv bietet
Lidl jetzt dauerhaft in ausgewähl-
ten Filialen die besten Cuts von der
Färse: Rumpsteaks, Filets und Rib-
Eye-Steaks sowie Hochrippen- und
Hüftsteaks, Gulasch, Hamburger und
sogar Hackfleisch.

Jetzt bei Lidl:
Jung, zart, exklusiv – die besten Stücke von der Färse

ANZEIGE

www.kulturkreis-ransbach-baumbach.de
www.reservix.de
eventim.de
regional.de
amwochenende.de

